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WILLKOMMEN IM ENGEL

Jok i

wir hei3en Sie herzlich im Landgasthaus Engel willkommen. Mit viel Leidenschaft fiir
das Kochen und echter Gastfreundschaft méchten wir Ihnen unvergessliche
Genussmomente schenken - im Restaurant, bei Feierlichkeiten oder wahrend eines

Unsere
Empfehlungskarte

Neben dieser Speisekarte (iberraschen
wir Sie regelm&Big mit saisonalen
Spezialitdten - frisch, regional und
abwechslungsreich. Fragen Sie gerne
unser Servicepersonal.

Aufenthalts in unserem Gasthaus.

Feiern
im Engel

Ob Geburtstag, Hochzeit oder
Firmenfeier - unser historischer
Gewolbekeller und die gemiitlichen
Gastraume schaffen den perfekten
Rahmen fiir Ihre besonderen Anlasse.
Sprechen Sie uns an fir ein
unverbindliches Angebot.

Mehr
entdecken
Finden Sie weitere Informationen zu

Restaurant, Events und Gastezimmern
direkt auf unserer Website.

Unser
Gasthaus

Bleiben Sie doch tber Nacht:
Unsere Gastezimmer bieten Komfort
und Herzlichkeit - ideal fir Ihre
Auszeit inmitten der Pfalzer
Weinberge.




Ein stilvoller Auftakt

APERITIFS & SECCO

Sosecco 0,111 4,60
Weingut Sonnenberg

Winzersekt 0,11]6,90
Weingut Riittger

Aperol Spritz 0,251 6,90
Hugo 0,2511 6,90
Lillet Wildberry 0,2511 6,90
Campari Orange 0,211]4,90
Campari Orange 5cl| 4,80

Campari Orange 5cl| 4,80




Frische Kreationen

VORSPEISEN & SUPPEN

K g

Thunfischtatar mit Kapern, Zwiebeln, Zitrone GWW‘W 18,90
Antipasti-Platte mit GrillgemUse, Oliven, Salami & Kase 12,90
Hausgemachte Chilibutter oder Triffelbutter mit Bauernbrot 6,50

Wetre [ orgpsir

Uberbackener Schafskise mit Peperoni, Tomaten, Oliven, 11,90
Zwiebeln & Knoblauch

Garnelenpfannchen in Knoblauch-Olivenol GWW‘W 14,90
P

Tomatensuppe mit Sahnehaubchen 6,50
Rinderkraftbriihe mit Markkl6Rchen 6,50

Rinderkraftbriihe mit Leberknodel 6,90




Frische Kreationen

VORSPEISEN & SAIATE

=3

Beilagensalat mit Salat, Tomate, Gurke und Hausdressing

Tomaten Rucolasalat mit frischen Tomaten, Rucola, Oliven und
Balsamicodressing

Vegan Garden GroRer gemischter Salat mit Essig-Ol-Vinaigrette
Fit & Fresh Salat mit Putenbrust, Tomate, Gurke und Hausdressing

Ocean’s Garden Sala:c mit Avocado & Raucherlachs, Oliven, Gurken,
Tomaten und Essig-Ol-Vinaigrette

Steakhouse Garden Salat mit Rumpsteakstreifen, Peperoni, Oliven,
Tomaten und Hausdressing

Surf Garden Salat mit Garnelen, Tomaten, Gurken und
Hausdressing

4,50

10,90

9,90
14,50

16,90

17,90

18,90



Fleisch & Beilagen

HAUPTGERICHTE
W & &%W Alle unsere Schnitzel werden frisch fur Sie paniert

Paniertes Schnitzel “Wiener Art” mit Pommes
# dazu Pfefferrahmsof3e
# dazu Rahmsof3e
# dazu Paprikasof3e
# dazu KasesoRe “Schweizerin”
# dazu frische Champions und Rahmsof3e

“Pfilzer Teller” mit Bauernbratwurst, Saumagen, Leberknodel mit
Sauerkraut dazu Bratkartoffeln

Paniertes Hahnchenschnitzel mit Rahmsof3e dazu Pommes

Hahnchenbrustfilet mit Champions, Rahmsof3e dazu Pommes

Kind vow Gy

Argentinisches Rumpsteak mit Pommes
% dazu Krauterbutter
# dazu Pfannenzwiebeln

# dazu PfefferrahmsolRe
# dazu Parmesansof3e

5 ---_:-,-.~.-Argentinisches Rumpsteak a la Engel

mit PfefferrahmsoBe Speckbohnen dazu Bratkartoffeln

o ":'hsenfetzen a Ia Engel
" 1PS teakstrelfen mit PfeffersoBe dazu Pommes

15,20
16,90
16,20
16,90
16,20
17,20

19,90

18,90
19,90

27,90
28,90
28,20
29,90

33,90

27,90



Fleisch & Beilagen

HAUPTGERICHTE

Dl

Pfilzer Hirschbraten in RotweinsoRRe, Williams-Christ-Birne, © Engel 0P 27,90

Preiselbeeren dazu Kartoffelknodel

\Qa Wein Empfehlung: Spatburgunder, Weingut Nippgen

Wildbratwiirste mit Sauerkraut und Bratkartoffeln 16,90

%Q/ Gerne servieren wir lhnen eine weitere Beilage Ihrer Wahl gegen
einen Aufprers

Pommes oder Kroketten

Rosmarinkartoffeln oder Bratkartoffeln

Grillgemuse

Chili- oder Truffelbutter

Brotkorb (wahlweise frisches Baguette oder Bauernbrot)

Portion Sol3e extra

leichten Variationen fiihren.

u-berraschen Schauen Sie auf unserer Tafel oder fragen Sle gerne unser
: SR Servicepersonal. .

3,50
4,50
4,50
2,50
2,50
1,50

AIIe unsere Spelsen werden frisch fur Sie zubereitet. Saisonale Zutaten kénnen zu

Lassen Sle sich auch von unserer saisonal wechselnden Empfehlungskarte



Fisch, Vegetarisch & Vegan

HAUPTGERICHTE,
Fohod Pt

Gegrilltes Lachsfilet dazu Rosaminkartoffeln und Grillgemiise

\&—? Wein Empfehlung: Sauvignon Blanc, Weingut Sonnenberg

Thunfischsteak vom Grill dazu Rosmarinkartoffeln und Grillgemuise

Fischteller a la Engel dazu Rosmarinkartoffeln und Grillgemiise

it

Gefiillte Tortellacci mit Butter Salbei Sof3e
Schafskasepfannchen mit Beilagensalat und Baguette
Tagliatelle mit Broccoli und Gorgonzolasol3e
Blumenkohl Kase Medaillons dazu Pommes und Salat

Spinatknddel mit Champignons, Rahmsof3e und Salat

Ve

Tomatensuppe verfeinert mit frischen Krautern

" Antipasti-Platte Vegan, verschiedene gegrillte Gemusesorten mit

Paprikadip, Oliven, Pepperoni

Tl Gnllgemuse mit Rosmarinkartoffeln und Beilagensalat

-4 BowlmltSaIat, Gemtléé,.un-d Dressing

28,90

30,90
34,90

18,90
14,90
17,90
17,90
17,20

6,20
14,90

16,20
17,20



Kleine Portionen, grofier Genuss ..

FUR KINDER

Wird jedes Gericht bei uns mit einer kleinen Uberraschung serviert

Pinocchio Bratwurst mit Pommes
Sterntaler Kartoffelpuffer mit Apfelmus

Kapt 'n Blaubar Fischstabchen mit Pommes

Rauber Hotzenplotz Schnitzel mit Pommes

9,90

8,90
9,90
9,90



Zum Dahinschmelzen & Genieflen = -

DESSERTS & SUSSES

Panna Cotta mit Beeren 7,50
Créme Brilée mit Karamellkruste 8,20
Schokomalheure mit Vanilleeis und Sahne 8,90
Kuchen aus unserer wechselnden Auswahl 5,50
Vanilleeis mit heiBen Himbeeren und Sahne 7,00
“Bunte Barchen” eine Kugel Eis mit Gummibarchen 2,90
“Zuckerperlen” eine Kugel Eis mit Zuckerstreusel 2,90

Unsere Eissorten: Vanille, Schokolade, Erdbeersorbet (vegan), Zitronensorbet (vegan), Toffee (vegan)

ek Dyt

Tasse Kaffee 2,90 Ramazzotti mit Eiswurfeln 3,90
und Zitronenscheibe, 2 cl
Latte Macchiato 3,90
Cappuccino mit Milchschaum 3,20 Baileys mit Eiswdrfeln, 2.c| 420
. . Sambuca mit drei 3,90
Cappuccino mit Sahne 3,50 Kaffeebohnen, 2 I
Café au lait 3,90
areauial Grappa, 2 cl 3,90
Espresso 2,50 .
P Limoncello, 2 cl 3,90
Espresso Doppio 4,50
Wie ware es mit einem Kaffee oder
Espresso Macchiato 2,90 Espresso zum Dessert?
PN Flr unsere Kaffeevariationen verwenden
Heil3e Schokolade 4,50 wir PURO Fairtrade Biokaffee.
= AfngatO al Caffé o 4,90 Zu einer Tasse Kaffee servieren wir Ihnen

e o gerne auch taglich wechselnde,




GETRANKEKARTE

Mineralwasser
still

Mineralwasser
medium

Cola/ Cola Light
Fanta

Zitronenlimo

Bitter Lemon
Schweppes Wildberry
Apfelsaft

Orangensaft

Maracujasaft

Johannisbeersaft

Alkoholfreie Getrianke

0,2511]2,70
0,711]5,50

0,2511]2,70
0,711]5,50

0,41]4,60
0,41]4,60
0,41]4,60
0,41]4,60
0,411]4,90

0,251] 3,50
0,41]5,40

0,2511]2,90
0,41]5,40

0,2511]2,90
0,41]5,40

0,251] 2,90
0,41] 5,40

Apfelschorle

Traubenschorle

Maracujaschorle

Johannisbeerschorle

0,2511]2,90
0,511]5,40

0,2511]2,90
0,51]5,40

0,2511]2,90
0,51]5,40

0,251] 2,90
0,511]5,40



Bier vom Fass

GETRANKEKARTE

Kellerbier von der Privatbrauerei Engel 0,31]3,50
0,51]4,80
Franziskaner Hefeweizen 0,51]4,70
Veltins Pilsener 0,31]3,50
041/4,80
Weizenradler, frisch gezapftes Weizen mit Zitronenlimonade 0,51/4,70
Radler, frisch gezapftes Pilsener mit Zitronenlimonade 0,31]3,50
0,51]4,80
Cola-Bier, frisch gezapftes Bier nach Wahl mit Coca Cola 0,51]4,80

el offy Fpocdirkin

Veltins alkoholfrei 0,331]3,50

Franziskaner alkoholfrei 0,51]4,70

. “Ein gutes Bier braucht Weile”

W|r brauchen keine sieben Minuten fir ein leckeres Pils,

: duld lohnt 5|ch aber alle Male, und wird mit gutem Geschmack belohnt.
- er setzen lhrem Bier das Kronchen auf._ i .




i moder” dry, Weingut Sonnenberg

Weinkarte

GETRANKEKARTE

Psbrosne

Grauer Burgunder 0,21]5,90
trocken, Weingut Nippgen

Rivaner 0,21]5,20
halbtrocken, Weingut Nippgen
Chardonnay 0,21] 6,50

trocken, Weingut Rittger

Riesling Feuermannchen 0,2 1| 6,50
trocken, Weingut Rittger

Riesling 0,21]5,20
trocken, Weingut Sonnenberg
Huxelrebe 0,21] 5,60
suf3, Weingut Sonnenberg
White Kiss 0,21]5,80
feinherb, Weingut Sonnenberg
Sauvignon Blanc 0,21] 6,90
trocken, Weingut Sonnenberg
Heroldrebe Rosé 0,21]5,30
s ‘»'-»"'t‘rocken,,»Weingut Nippgen
. SobéroRosé 0,21]5,50

 BlancdeNoir
.. trocken; Weingut Sonnenberg

0,2115,50

Kefrire

Spatburgunder Barrique 0,2 1] 6,90
trocken, Weingut Nippgen

Heroldrebe 0,21]5,90
trocken, Weingut Nippgen
Spatburgunder 0,21|5,50
lieblich, Weingut Rittger

Spatburgunder Kalk 0,21]5,90
trocken, Weingut Rittger

St. Laurent 0,21] 5,80
trocken, Weingut Ruttger

Dornfelder 0,21|5,80
lieblich, Weingut Sonnenberg
Rieslingschorle 0,251] 3,40
Riesling trocken, Weingut

Sonnenberg 0,51]5,70
Roséschorle 0,251] 3,50
Heroldrebe Rosé, Weingut

Nippgen 0,51] 5,80




Landlgastﬁaus
»Zum Engel“

e

... das ist unser Anspruch im Engel.
Wir danken lhnen herzlich fir Ihren Besuch und freuen uns, Sie bald wieder in
unserem Gasthaus willkommen zu heif3en.
Ob zum Essen, Feiern oder Ubernachten - wir sind gerne fiir Sie da

B T “Al'l:(euljhsefe Preis'e've'rs'téhen sich in Euro inklusive der geset chehMehrwertsteuer
" -Eineseparate Liste mit Allergenen und Zusatzstoffen stellen wii Thnen gerne auf Anfrage zur Verfiigung.




